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மாலை மலர் சென்னை 3-7-2024 3Maalai Malar  Chennai   3-7-2024***

அமாவாசை, வார இறுதி விடுமுறையைய�ொட்டி

சென்னையில் இருந்து 5, 6-ந்தேதிகளில் 
865 சிறப்பு பஸ்கள் இயக்கம்

சென்னை, ஜூலை. 3-
தமிழ்நாட்டின் தலைநக ரான 

சென்னை தற்போது 
பெங்களூருக்கு  இணையாக 
தகவல் த�ொழில் நுட்ப துறையில் 
வேகமாக வளர்ச்சி அடைந்து வருகி 
றது. ஸ்டார்ட்அப் முதல் ஐ.டி. சேவைத் 
துறை வரை யில் த�ொடர்ந்து முதலீடு 
களைப் பெற்று வருகிறது.

இதன் வாயிலாக நாட் டின் ம�ொத்த 
மென்பொருள் ஏற்றுமதியிலும், 
மென்பொ ருள் துறை வேலைவாய்ப்பு 
களிலும் தமிழ்நாட்டின் பங்கு 
த�ொடர்ந்து அதிகரித்து வருகிறது. 

இந்த நிலையில் பிரான்ஸ் நாட்டைச் 
சேர்ந்த பிரபல மான ஐ.டி. சேவை 
மற்றும் கன்சல்டிங் சேவை நிறு 
வனமான கேப்ஜெமினி, சென்னையில் 
புதிய கேம்பஸ் அமைக்க உள்ள தாக 
நேற்று (செவ்வாய்க் கிழமை) 
அறிவித்துள்ளது. 

டெக் நிறுவனங்களின் முதலீடுகள் 
சென்னையில் த�ொடர்ந்து அதிகரித்து 
வரும் வேளையில், கேப் ஜெமினி 

அடுத்த மூன்று ஆண்டுகளில் ரூ.1000 
க�ோடி முதலீடு செய்ய உள்ளது 
குறிப்பிடத்தக்கது.  

இந்த முதலீட்டின் வாயி லாக 
கேம்ஜெமினி சுமார் 6 லட்ச சதுர அடி 
பரப்பளவில் அமைக்கப்பட வுள்ள 
இந்த புதிய  தகவல் த�ொழில் நுட்ப 
வளாகத்தில், 5000 ஊழியர்கள் 
பணிபுரியும் வகையில் பிரம்மாண்டமாக 
அமைக்கப்பட உள்ளது. 2027-ம் 
ஆண்டுக்குள் இந்த கேம்பஸ் கட்டி 
முடிக்கப் படும் என்று கேப்ஜெமினி 
வெளியிட்டுள்ள அறிக்கை யில் 
தெரிவித்துள்ளது.  

மேலும், கேம்ஜெமினி தற்போது 
அறிவிக்கப்பட்ட முதலீட்டில் சுமார் ரூ.3 
க�ோடியை அருகில் உள்ள அரசுப் 
பள்ளிகளின் வளர்ச் சிக்காக 
ஒதுக்குவதாகவும் இந்நிறுவனம் உறுதி 
அளித் துள்ளது. இந்த புதிய , ஐடி  
வளாகத்தில்  நவீன கட்ட மைப்பு  

வசதிகள்  அனைத் தும்  இருக்கும் 
என்று கேப் ஜெமினி நிறுவனம் தெரி 
வித்துள்ளது.

இந்த கேம்பஸ்-ல் பைனான்சியல் 
சர்வீசஸ், என்ஜினீயரிங், டிஜிட்டல், 
கிளவுட், செயற்கை நுண்ண றிவு  
உள்ளிட்ட பல்வேறு துறை நிபுணர்கள் 
பணிபுரிய இது உதவும். 

மேலும், இந்த வளாகத்தில் 
மேம்படுத்தப்பட்ட என்ஜி னீயரிங் 
லேப்ஸ், வாடிக்கை யாளர் சேவை 
மையங்கள் என தனித்தனி பகுதிகள்  
இருக்கும் என கேப்ஜெமினி 
தெரிவித்துள்ளது.

சென்னையில் மிகப்பெ ரிய ஐ.டி. 
கேம்பஸ் என்றால் டி.சி .எஸ். 
நிறுவனத்தின் சிறுசேரி கேம்பஸ் தான். 
இதை  முறியடிக்கும்  வகை யில்  பல 
நிறுவனங்கள் த�ொடர்ந்து முதலீடு 
செய்து வரும் வேளையில் பிரான் சின் 
கேப்ஜெமினி நிறுவனம் அடுத்த 3 

வருடத்தில் சென்னையில்  ரூ. 
1000 க�ோடி முதலீடு செய்ய 
உள்ளது குறிப்பிடத்தக்கது. 

தமிழ்நாட்டில் இன்னோ 
வேஷன் மற்றும் நிலையான வளர்ச்சிக்கு 
நாங்கள் அளிக்கும் முக்கியத்துவத்தை 
இந்த முதலீடு காட்டுகிறது என்று 
கேப்ஜெமினி நிறு வனத்தின் ஆசியா 
பசிபிக் மற்றும் மத்திய கிழக்கு 
பிராந்தியத்தின் கார்ப்பரேட் ரியல் 
எஸ்டேட் சேவைகளின் தலைவர் விஜய் 
சந்திர ம�ோகன் கூறி உள்ளார். 

 கேப்ஜெமினியின் இந்த உலகத் தரம் 
வாய்ந்த த�ொழில்நுட்ப வளாகம், 
தமிழ்நாட்டில் இருக்கும் திறன்மிக்க 
டெக் ஊழி யர்களை பயன்படுத்திக் 
கொள்ள  ஆர்வம்காட்டு வதை 
பிரதிபலிக்கிறது, மேலும் 2030-ம் 
ஆண்டிற் குள் ஒரு டிரில்லியன் டாலர் 
ப�ொருளாதாரமாக மாறும் தமிழ்நாடு 
அரசின் இலக் கிற்குக் கூடுதல் பலம் 
கிடைத்துள்ளது என்று தமிழ்நாடு 
த�ொழில் துறை அமைச்சர் டி.ஆர்.பி 
ராஜா தெரிவித்தார்.

பிரான்ஸ் நாட்டை சேர்ந்த “கேப்ஜெமினி” ஐ.டி. நிறுவனம்

சென்னையில் ரூ.1000 க�ோடியில் நவீன தகவல் த�ொடர்பு வளாகம் அமைக்கிறது
5 ஆயிரம் பேருக்கு வேலை கிடைக்கும்

� சென்னை, ஜூலை.3-
தமிழக அரசு விரைவு 

ப�ோக்குவரத்து கழகம் 
வெ  ளி யி ட் டு ள்ள  
அறிக்கையில் கூறி 
இருப்பதாவது:-

வருகிற 5-ந்தேதி 
( வெ  ள் ளி க் கி ழ மை  ) 
அமாவாசை மற்றும் 
6-ந்தேதி சனிக்கிழமை, 
7-ந்தேதி ஞாயிற்றுக்கிழமை 
வார விடுமுறை நாட்களை 
முன்னிட்டு சென்னையில் 
இருந்து இதர இடங்களுக்கு 
வழக்கமாக இயக்கப்படும் 
பேருந்துகளுடன் கூடுதலாக 
சிறப்பு பேருந்துகளை 
இயக்க திட்டமி 
டப்ப   ட் டு ள்ள  து . 
சென்னையில் இருந்து 5, 
6-ந்தேதிகளில் 865 சிறப்பு 
பேருந்துகள் இயக்கப்பட 
உள்ளது. தமிழகத்தின் பிற 
இடங்களில் இருந்தும் 
தினசரி இயக்கப்படும் 
பேருந்துகளுடன் கூடுதலாக 
சிறப்பு பேருந்துகளை 
இயக்க திட்டமிடப்ப 
ட்டுள்ளது.  சென்னை 
கிளாம்பாக்கத்தில் இருந்து 
திருவண்ணாமலை, திருச்சி, 
கும்பகோணம், மதுரை, 
நெல்லை, நாகர்கோவில், 
கன்னியாகுமரி, தூத்துக்குடி, 
க�ோவை, சேலம், ஈரோடு, 
திருப்பூர் ஆகிய இடங்களுக்கு 
5-ந்தேதி 415 பேருந்துகளும், 
6-ந்தேதி 310 பேருந்துகளும் 
இயக்க திட்டமி 
டப்பட்டுள்ளது.

சென்னை கோயம்பே 
ட்டில் இருந்து திருவண்ணா 
மலை, நாகை, 
வேளாங்கண்ணி, ஓசூர், 
பெங்களூரு ஆகிய 

இடங்களுக்கு 5-ந்தேதி 55 
பேருந்துகளும், 6-ந்தேதி 
சனிக்கிழமை 55 
பேருந்துகளும், பெங்களூர், 
திருப்பூர், ஈர�ோடு மற்றும் 
கோவை ஆகிய இடங்களில் 
இருந்து பல்வேறு 
இடங்களுக்கும் 200 சிறப்பு 
பேருந்துகளும் இயக்க 
திட்டமிடப்பட்டுள்ளது. 
வார இறுதி நாட்களை 
முன்னிட்டு, க�ோயம்பேடு 
பேருந்து நிலையத்திலிருந்து 
திருவண்ணாமலைக்கு 
5-ந்தேதி 15 பேருந்துகளும் 
6-ந்தேதி சனிக்கிழமை 15 
பேருந்துகளும் ஆக 30 
பேருந்துகள் இயக்க 
திட்டமிடப்பட்டுள்ளது.

ஞ ா யி ற் று க் கி ழ மை  
ச�ொந்த ஊர்களில் இருந்து 
சென்னை மற்றும் 
பெங்களூர் திரும்ப வசதி 
யாக பயணிகளின் 
தேவைக்கேற்ப அனைத்து 
இடங்களிலிருந்தும் சிறப்பு 
பேருந்துகள் இயக்க 
திட்டமிடப்பட்டுள்ளது. 

வருகிற 5-ந்தேதி 7,350 
பயணிகளும், 6-ந்தேதி 
3,264 பயணிகளும், 7-ந்தேதி 
7 ,290 பயணிகளும் 
முன்பதிவு செய்துள்ளனர். 
கூட்ட நெரிசலை தவிர்க்கும் 
ப�ொருட்டு பயணிகள் www.
tnstc.in மற்றும் ம�ொபைல் 
செயலி மூலம் முன்பதிவு 
செய்யலாம். இச்சிறப்பு 
பேருந்து இயக்கத்தை 
கண்காணிக்க அனைத்து 
பேருந்து நிலையங்களிலும் 
ப�ோதிய அலுவலர்கள் 
நியமிக்கப்பட்டுள்ளனர்.

இவ்வாறு அதில் 
கூறப்பட்டுள்ளது.

பார்த்தவுடனேயே நாக்கில் எச்சில் ஊற வைக்கும்

பர�ோட்டா-சால்னாவின் ருசிக்கு அடிமையாகி 
கிடக்கும் இளம் தலைமுறையினர்
பர�ோட்டா வீசுவதற்கும் கற்றுக்கொண்டு கை நிறைய சம்பாதிக்கிறார்கள்
வாழை இலையில் பர�ோட்டாவை 

பூப்போல பிச்சி ப�ோட்டு அதில் சால்னாவை 
ஊற்றி பிசைந்து சாப்பிடும் சுகமே தனி சுகம் 
தான்என்கிறார் பர�ோட்டா பிரியர் ஒருவர். 
இன்றைய இளைஞர்கள் மத்தியில் பர�ோட்டா 
சாப்பிடும் பழக்கம் என்பது மிகவும் 
அதிகரித்தே காணப்படு கிறது. மாலை 
நேரங்களில் சாலைய�ோர பர�ோட்டா 
கடைகளில் அலைம�ோதும் கூட்டமே இதற்கு 
சான்றாகும். 

தமிழகம் முழுவதும் உள்ள ஓட்டல்களி 
லும் பர�ோட்டா விற்பனை என்பது எப்போதுமே 
களை கட்டியே காணப்படு கிறது. மாநிலம் 
முழுவதும் 20 லட்சத்துக்கும் அதிகமான 
ஓட்டல்கள் செயல்பட்டு வரும் நிலையில் 
லட்சக்கணக்கான சாலைய�ோர ஓட்டல்களும் 
இயங்கி வருகின்றன.

இந்த கடைகளில் அதிகமாக விற்பனை 
யாகும் உணவு வகையாக பர�ோட்டா 
முதலிடத்தில் இருக்கிறது. 

ருசித்து சாப்பிடுகிறார்கள்
இளம் தலை முறையினர் இடையே 

பர�ோட்டாவை சால்னாவில் பிசைந்து 
சாப்பிடும் பழக்கம்என்பது அவர்களது 
உடல�ோடு ஊறிப்போன ஒரு விஷயமாகவே 
மாறிப் ப�ோய் இருக்கிறது என்றால் அது 
மிகையாகாது. பர�ோட்டா பற்றி பல்வேறு 
விதமான தகவல்களை உணவு பாதுகாப்பு 
அதிகாரிகள் அவ்வப்போது தெரிவித்து 
வருகிறார்கள்.

பர�ோட்டா சாப்பிடுவதால் வயிற்று 
பிரச்சினைகள் ஏற்படும் என்றும் அஜீரண 
க�ோளாறு ஏற்படும் என்றும் அவர்கள் 
த�ொடர்ந்து எச்சரித்து வருகிறார்கள். 
ஆனால் பர�ோட்டா சாப்பிடுபவர்கள் 
அதையெல்லாம் கண்டு க�ொள்வதே 
இல்லை.

இதற்கு  பர�ோட்டா சால்னாவின்எச்சில் 
ஊறும் சுவையே காரணமாகும். 
தமிழகம் முழுவதும் ஒரு 
நாளைக்கு 50 லட்சம் 
பர�ோட்டாக்களுக்கு மேல் வீசி 
அடித்து விற்பனை 
செய்யப்படுவதாக ஓட்டல் 
உ ரி மை  ய ாளர்க    ள் 
தெரிவித்துள்ளனர். அதே 
நேரத்தில் பர�ோட்டா 
மாஸ்டர்களுக்கு தட்டுப்பாடு 
இருந்து க�ொண்டே 
இரு க்கி றது . பு ர � ோ ட ் டா 
சால்னா வியாபாரத்தால் 
தினமும் பல க�ோடி ரூபாய் 
புரள்வதாகவும் பர�ோட்டா 
கடை உரிமையாளர் ஒருவர் 
தெரிவித்துள்ளார்.

மவுசு அதிகம்
சென்னை ப�ோன்ற பெரு 

நகரங்கள் அனைத்திலும் 
குழந்தைகள் முதல் பெரிய 
வர்கள் வரை அனைவராலும் 
பர�ோட்டா விரும்பி 
சாப்பிடப்பட்டு வருகிறது. 
இருப்பினும் தென் மாவட்டங்களில் இதற்கு 
மவுசு அதிகம். 

 தூத்துக்குடி பர�ோட்டா , நெல்லை 
பர�ோட்டா, செங்கோட்டை பார்டர் பர�ோட்டா 
என அந்தந்த பகுதிகளுக்கு ஏற்ப பெயர் 
வைத்து பர�ோட்டாக்களை அழைத்து 
வருகிறார்கள். க�ொத்து பர�ோட்டா, வீச்சு 
பர�ோட்டா, எண்ணையில் ப�ொரித்தெடுத்த 
விருதுநகர் பர�ோட்டா அளவில் பெரியதாக 
இருக்கும். 

மலபார் பர�ோட்டா, சில�ோன் பர�ோட்டா, 
சில்லி பர�ோட்டா, முட்டை பர�ோட்டா, 
காலிபிளவர் பர�ோட்டா என விதவிதமான 
வகைகளில் பர�ோட்டாக்கள் தயாரித்து 
ஓட்டல்களில் சக்கை ப�ோடு ப�ோடும் 
அளவுக்கு வியாபாரம் செய்யப்படுகிறது. 

இரண்டாம் உலகப்போரின் ப�ோது 
க�ோதுமைக்கு பஞ்சம் ஏற்பட்டதால் அதற்கு 
மாற்றாக மைதா மாவை க�ொண்டு 
பர�ோட்டாக்கள் தயாரிக்கப்பட்டுள்ளன. 
இதன் பின்னரே அது அன்றாட உணவுப் 
ப�ொருளாக நாளடைவில் மாறிப்போனது. 
மைதா மாவை ஒரு பாத்திரத்தில் க�ொட்டி 
சிறிதளவு தண்ணீர் மற்றும் எண்ணை விட்டு 
நன்றாக பிசைந்துமிருதுவான பிறகு சிறு 
சிறு உருண்டைகளாக மாவை உருட்டி 
பின்னர் கட்டையால் அதனை உருட்டி 
பர�ோட்டா தயாரிப்பதை நாம் பார்த்தி 
ருப்போம். 

3000 ேபருக்கு பயிற்சி
ஆனால் இதனை எல்லோராலும் செய்து 

விட முடியாது. பர�ோட்டா தயாரிப்பது என்பது 
தனி கலையாகும் என்கிறார் மதுரையைச் 
சேர்ந்தசேர்ந்த பர�ோட்டா மாஸ்டர் முகமது 
காசிம். செல்பி பர�ோட்டா பயிற்சி மையம் 
என்ற பெயரில் இவர் நடத்தி வரும் பயிற்சி 
மையத்தில் 3000-க்கும் மேற்பட்டோர் 
பர�ோட்டா தயாரிப்ப தற்கு பயிற்சி எடுத்து 
பல்வேறு இடங்களில் பர�ோட்டா 
மாஸ்டர்களாக வேலை செய்து வருகிறார்கள்.

டாக்டர்கள், ஐடி ஊழியர்கள் எம்பில் 
பட்டதாரிகள் என பல தரப்பட்டவர்களும் 
பர�ோட்டா தயாரிப்பதற்கு பயிற்சி 
எடுத்துள்ளனர்.

சென்னையில் பட்ட மேற்படிப்பை 

படித்துள்ள டயானா என்பவர் மதுரையில் 
உள்ள பர�ோட்டா பயிற்சி மையத்தில் 
பர�ோட்டாவை தயாரிப்பது எப்படி என்பதை 
கற்றுக்கொண்டு தற்போது இங்கிலாந்தில் 
உள்ள உணவகத்தில் பணியாற்றி வருகிறார்.

நெல்லையை சேர்ந்த என்ஜினியரான 
அருண்  என்ஜினீயரிங் முடித்து விட்டு 
பர�ோட்டா தயாரிப்பதற்கு பயிற்சி 
பெற்றுள்ளார். இதேப�ோன்று தச்சு வேலை 
செய்து வந்த க�ோபி என்பவர் அந்த 
வேலையை உதறி விட்டு பர�ோட்டா 
தயாரிப்பில் முழுமையாக பயிற்சி பெற்று 
மலேசியாவில் கை நிறைய சம்பளத்துடன் 
வேலை செய்து வருகிறார்.

சென்னையைச் சேர்ந்த பிரசன்னா  
அம்பத்தூரில் உள்ள ஐடி நிறுவனத்தில் 
வேலை செய்து வருகிறார் இவரும் பர�ோட்டா 
தயாரிப்பதற்கு முறைப்படி கற்றுக் 
க�ொண்டிருப்பதாக தெரி வித்துள்ளார்.

இன்றைய காலகட்டத்தில் பர�ோட்டா 
மாஸ்டர்களுக்கு பல இடங்களில் தட்டுப்பாடு 
இருந்து க�ொண்டே இருக்கிறது. இதனால் 
ஓட்டல் உரிமையாளர்கள் பலர் பர�ோட்டா 
ப�ோடுவதை கற்றுக் க�ொண்டு தங்களது 
ஓட்டலுக்கு வரும் த�ொழிலாளி களுக்கு 
அவர்களே கற்று க�ொடுத்து வரு கிறார்கள். 

மாதம் ரூ.90 ஆயிரம்
சிப்ட் முறையில் பணிபுரியும் 

பர�ோட்டா மாஸ்டர் ஒரு 
நாளைக்கு 1500 ரூபாய் 
சம்பாதிக்கிறார் . ஒரு 
நாளைக்கு அவர் 2 ஷிப்ட் 
வேலை செய்தால் அவரது 
அன்றைய வருமானம் 3000 
ரூபாய் ஆகும். இதன் மூலம் 
ஒரு மாதத்திற்கு 90 ஆயிரம் 
ரூபாய் வரையில் பர�ோட்டா 
மாஸ்டர் சம்பாதிக்கி றார் 
என்றால் உங்களால் நம்ப 
முடிகிறதா? நம்பித்தான் ஆக 
வேண்டும் அதுதான் 
உண்மை. 

இப்படி பர�ோட்டா 
மாஸ்டர்களுக்கு இன்றைய 
காலகட்டத்தில் அதிக தேவை 
இருப்பதை கருத்தில் 
க�ொண்டு மதுரையில் 
பர�ோட்டா பயிற்சி மையத்தை 
த�ொடங்கி அதனை 
வெற்றிக ரமா   கவும்கா சி 

முகமது நடத்தி வருகிறார்.
சென்னை ப�ோன்ற பெரு நகரங்களில் 

சனி மற்றும் ஞாயிற்றுக்கிழமைகளில் 
பர�ோட்டா விற்பனை என்பது மிகவும் அதிக 
அளவில் உள்ளது. குறிப்பாக மது 
குடிப்பவர்கள் மத்தியில் பர�ோட்டா சாப்பிடும் 
பழக்கமும் அதிகரித்தே உள்ளது. மது 
குடித்து முடித்தவுடன் இன்றைய 
இளைஞர்களின் சாப்பாட்டு சாய்சாக 
இருப்பது பர�ோட்டா வாகவே உள்ளது. 

4 பர�ோட்டா, ஆம்லேட் , ஆப் ஆயில் என 
சாப்பிட்டாலே குடிமகன்களுக்கு சரக்கு 
சாப்பிட்ட பீலிங்  வரும் என்கிறார் ம�ொடாக் 
குடிகாரர் ஒருவர். இப்படி மது குடித்து விட்டு 
பர�ோட்டாவை வயிறு முட்ட சாப்பிடுவது 
உடம்புக்கு மேலும் கேடு விளைவிக்கும் 
என்றும் எச்சரிக்கிறார்கள் டாக்டர்கள். 

ஆனால் அந்த எச்சரிக்கையை யெல்லாம் 
இளம் தலைமுறையினர் காதில் வாங்கி 
க�ொள்வதே இல்லை. அந்த அளவுக்கு 
பர�ோட்டாவும்  சால்னாவும் அவர்களது 
ரத்தத்தில் ஊறிப்போய் விட்டது என்றே 
கூறலாம். .

உடம்புக்கு நல்லது இல்லை
பர�ோட்டா சாப்பிடுவது உடம்புக்கு 

நல்லது இல்லை என்று எச்சரிக்கிறார் 
உணவு பாதுகாப்பு அதிகாரியான சதீஷ். 
இது த�ொடர்பாக அவர் கூறும்போது, 
“பர�ோட்டாவை த�ொடர்ந்து சாப்பிடுபவர்க 
ளுக்கு சர்க்கரை ந�ோய் ஏற்பட வாய்ப்பு 
உள்ளது. வயிறு த�ொடர்பான பிரச்சினை 
கள், மலச்சிக்கல் ப�ோன்றவை யும்  
ஏற்படும்” என்று தெரி வித்துள்ளார்.

சிங்கப்பூரில் மாதம் 
ரூ.1 லட்சம் சம்பளம்

மதுரையில் பர�ோட்டா 
பயிற்சி மையம் நடத்தி வரும் 
பர�ோட்டா பயிற்சியாளர் முகமது 
காசிம் கூறும்போது, வெளிநாடு 
களில் பர�ோட்டா மாஸ்டர்க 
ளுக்கான தேவை பல மடங்கு 
அதிகமாக உள்ளது. இதனால் 
தமிழகத்தில் பர�ோட்டா தயா 
ரிக்க கற்றுக் க�ொண்டு பலர் 
அங்கு வேலைக்கு சென்று 
விடுகிறார்கள்.

துபாய், சவுதி ப�ோன்ற நாடு 
களில் மாதம் ரூ.40 ஆயிரம் 
சம்பளம் கிடைக்கும் நிலையில், 
சிங்கப்பூரில் பர�ோட்டா மாஸ்ட 
ருக்கு ரூ.1  லட்சம் வரையில் 
சம்பளம் வழங்கப்படுவதாகவும் 
அவர் தெரிவித்துள்ளார்.

விக்கிரவாண்டி சட்டமன்ற த�ொகுதி இடைத்தேர்தலை முன்னிட்டு அன்னியூர் சிவாவை ஆதரித்து 
அமைச்சரும் சென்னை கிழக்கு மாவட்ட தி.மு.க செயலாளருமான பி.கே.சேகர்பாபு கேட் காலனி பள்ளி 
அருகில் உள்ள கடைகள் மற்றும் வீடு வீடாக சென்று ப�ொதுமக்களிடம் தீவிர வாக்கு சேகரிப்பில் ஈடுபட்டார். 
அருகில் பகுதி செயலாளர்கள் தமிழ்வேந்தன், ஐ.சி.எப்.முரளிதரன் மற்றும் நிர்வாகிகள் உள்ளனர்.

� ஆலந்தூர், ஜூலை.3-
சென்னை விமான 

நிலையத்தில் கடத்தல் தங்கம் 
பிடிபடுவது அடிக்கடி நடந்து 
வருகிறது. சர்வதேச தங்கம் 
கடத்தல் கும்பல் சென்னையை 
முக்கிய மையமாக வைத்து 
செயல்பட்டு வருவதாக கூறப்ப 
டுகிறது. சுங்கத்துறையினரின் 
அதிரடி விசாரணையில் 
இலங்கை வழியாக கடந்த 2 
மாதத்தில் 267 கில�ோ தங்கம் 
கடத்தி வரப்பட்ட சம்பவம் 
பெரும் பரபரப்பை ஏற்படுத்தி 
உள்ளது. இதில் த�ொடர்புடைய  

சென்னை விமான நிலையத்தில்

துபாயில் இருந்து கடத்தி வந்த 
ரூ.62 லட்சம் தங்கம் பறிமுதல்
பயணி சிக்கினார்

விமான நிலைய சுங்க அதி 
காரிகள்  ச�ோதனை நடத்தினர். 
அப்போது சென்னையை சேர்ந்த 
ஒரு ஆண் பயணியின் மீது சுங்க 
அதிகாரிகளுக்கு சந்தேகம் 
ஏற்பட்டது. அவரை நிறுத்தி  தனி 
அறைக்கு அழைத்து சென்று 
ச�ோதனை செய்தனர்.

அவரது உள்ளாடைக்குள் 
தங்க கட்டிகள் மறைத்து வைத்து 
கடத்தி வந்திருப்பதை 
கண்டுபிடித்தனர். அவரிடம் 
இருந்து, 960 கிராம் தங்கக் 
கட்டிகளை சுங்க அதிகாரிகள் 
பறிமுதல் செய்தனர். இதன் 
மதிப்பு ரூ.62 லட்சம் ஆகும். 
இதையடுத்து தங்கம் கடத்தி 
வந்தபயணியை, சுங்க 
அதிகாரிகள் கைது செய்து 
மேலும் விசாரணை நடத்தினர். 

மேலும்  இந்த தங்கம் கடத்தி 
வந்த பயணிக்கும், சென்னை 
விமான நிலையத்தில், சமீபத்தில் 
கண்டுபிடிக்கப்பட்ட 267 கில�ோ 
தங்கம்  கடத்தல் சம்பவத்திற்கும் 
த�ொடர்பு உள்ளதா? என்றும் 
விசாரணை நடந்து வருகிறது.

அமைச்சர் பி.கே.சேகர்பாபு பிரசாரம்

விமானநி லையத்தில் கடை 
நடத்தி வரும் யூடியூபர் மற்றும் 
அங்கு வேலை பார்க்கும் 
ஊழியர்கள் சிக்கினர். மேலும் 
இதில் விமான ஆணைய அதி 
காரிக்கும் த�ொடர்பு இருக்கலாம் 
என்ற க�ோணத்தில் தீவிர 
விசாரணை நடந்து வருகிறது. 
இந்த நிலையில் சென்னை 
விமான நிலையத்தில்  துபாயில் 
இருந்து கடத்தி வந்த ரூ.62 லட்சம் 
மதிப்புள்ள கடத்தல் தங்கம் சிக்கி 
இருப்பது பரபரப்பை ஏற்படுத்தி 
உள்ளது. சென்னை சர்வதேச 
விமான நிலையத்திற்கு, துபாயில் 
இருந்து பயணிகள் விமானம் 
வந்தது. அதில் வந்த 
பயணிகளிடம் சென்னை 
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